
Alle Preise in CHF inkl. MwSt.  

Die Rezeptur des Gerichts enthält keine Zutaten tierischer Herkunft (vegan).  

Eine unbeabsichtigte Vermischung kann nicht vollständig ausgeschlossen werden.  

Die Rezeptur des Gerichts enthält keine glutenhaltigen Zutaten. Eine unbeabsichtigte Vermischung  

kann nicht vollständig ausgeschlossen werden. Glutenfreies Brot ist auf Anfrage erhältlich.  

Herkunft Kalb, Rind, Schwein, Poulet: Schweiz | Lamm: Schweiz/Irland | Fisch: Zürichsee  

Betreffend Allergene und Intoleranzen geben unsere Mitarbeitenden gerne Auskunft oder QR -Code scannen für die Allergenliste.   

 

 

NACHMITTAGSKARTE  
 
VORSPEISEN  

Vorspeise der Woche  *   

Grillgurken -Fetasalat mit Minze und Sesam     12 

   

Suppe der Woche   *   

Kohlrabisuppe mit Kräuterpesto   12 

   

Das Rindstatar *   

Von Hand geschnittenes Rindstatar mit Pickles und Kapernäpfeln 

sowie  grilliertem Hausbrot  

 28  

mit Cognac   +5  

mit Café de Paris ü berbacken   +5 

   

Das Enja Smørrebrød     

Rauchlachs auf grilliertem Sauerteigbrot, Bärlauchfrischkäse,  

gepickelten Gurken, Spinat und Senfkaviar  

 28  

   

Das vegetarische Smørrebrød    

Grillierter grüner Spargel auf Sauerteigbrot, Ei, Rucola und 

Kräuterbutter  

 25  

 

HAUPTSPEISEN  

Der Fisch der Woche  *   

Felchen aus dem Zürichsee mit Gemüse und rotem Reis   33  

   

Das Fleisch der Woche  *   

Schweinskotelett mit Café de Paris, Grillgemüse und Grillkartoffeln   34  

   

Die Gnocchi   *   

Hausgemachte Gnocchi mit Zitronensauce, Fenchel und Basilikum   30  

   

Das Flanksteak      

Flanksteak vom Grill mit buntem Frühlingssalat und gepickeltem Gemüse   46  

   
 

DESSERT  
 

Cheesecake im Glas mit Rhabarberkompott  5 

Nougat -Brownie  5 

Waffeln mit Nougat -Schokoladensauce  5 



  

 


