
Alle Preise in CHF inkl. MwSt. 

Die Rezeptur des Gerichts enthält keine Zutaten tierischer Herkunft (vegan).  
Eine unbeabsichtigte Vermischung kann nicht vollständig ausgeschlossen werden.  
Die Rezeptur des Gerichts enthält keine glutenhaltigen Zutaten. Eine unbeabsichtigte Vermischung  
kann nicht vollständig ausgeschlossen werden. Glutenfreies Brot ist auf Anfrage erhältlich. 

Herkunft Kalb, Rind, Schwein, Poulet: Schweiz | Fisch: Zürichsee 
Betreffend Allergene und Intoleranzen geben unsere Mitarbeitenden gerne Auskunft. Allergenliste:  

ENJA LUNCH-MENU
Vorspeise 12
Frühlingssalat in der Reispapierschale mit Spargel, Erbsen, Radiesli, Spinat und 
Joghurt-Kräuterdressing 

Die Suppe 12
Bärlauchcremesuppe mit Sauerrahm 

Der Salat 12
Frühlingssalat mit Hausdressing, Gemüse und Kernen 

Hauptspeise Wähle aus, was Du möchtest 
Vegetables of the Day Grillgemüse-Tacos mit Chimichurri und Frühlingssalat    27
Catch of the Day Tagesfisch aus dem Zürichsee mit Frühlingsgemüse und 

Grillkartoffeln  
33

Meat of the Day Rinds-Hohrücken mit Bärlauchkruste, Frühlingsgemüse 
und Kartoffelstock 

34

Beilage des Tages 
Frühlingsgemüse, Roter Reis, Grillkartoffeln, Pommes Allumettes, Kartoffelstampf  

Mini-Desserts 5
Cheesecake im Glas mit Rhabarberkompott | Nougat-Brownie | Erdbeermousse mit Zartbitterschokolade

LUNCH MENU VARIATIONEN
Bärlauchquiche mit Erbsen und Spargel, Sauerrahmdip und Blattsalat  30
Trio «Züri Wurst» vom Grill mit Frühlingsgemüse, Bratkartoffeln und Senf 32
Brisket mit Jus, Frühlingsgemüse und Beilage nach Wahl 34
Gnocchi mit grilliertem Spargel, Orangenbutter und Kerbel 30
Pilzküchlein mit Pommerysenf-Sauce, grünem Gemüse und Kartoffelchips  29

NORMAN’S LUNCH SPECIAL
Roastbeef mit Meerettichfrischkäse, Rucola, Cornichons und gepickelten 
Zwiebeln auf grilliertem Baguette und Frühlingssalat 

27

Dazu Pommes Allumettes 6

Gegrillter grüner Spargel mit Sauce Hollandaise, Spinat, Tomaten und 
Kartoffelchips auf grilliertem Baguette und Frühlingssalat  

27

Dazu Pommes Allumettes 6


