
Alle Preise in CHF inkl. MwSt. 

Die Rezeptur des Gerichts enthält keine Zutaten tierischer Herkunft (vegan).  

Eine unbeabsichtigte Vermischung kann nicht vollständig ausgeschlossen werden.  

Die Rezeptur des Gerichts enthält keine glutenhaltigen Zutaten. Eine unbeabsichtigte Vermischung  

kann nicht vollständig ausgeschlossen werden. Glutenfreies Brot ist auf Anfrage erhältlich. 

Herkunft Kalb, Rind, Schwein, Poulet: Schweiz | Fisch: Zürichsee 

Betreffend Allergene und Intoleranzen geben unsere Mitarbeitenden gerne Auskunft. Allergenliste:  

ENJA LUNCH-MENU 
Vorspeise  

Rucolasalat mit Radieschen und Limettendressing 
  9 

   

Die Suppe 

Bärlauch Suppe 

  9 

   

Der Salat  

Frühlingssalat mit Spargeldressing  

  9 

   

Hauptspeise 

– Vegetables of the Day  

– Catch of the Day  

– Meat of the Day 

Wähle aus, was Du möchtest 

Frühlingsgemüse Curry mit Reis 

Felchenfilet aus dem Zürichsee 

Schweins-Saltimbocca vom Grill mit Holunderjus  

 

27 

29 

34 

 

Wähle deine Beilage des Tages 

Frühlingsgemüse, Jasmin Reis, Kartoffelstampf, Pommes Allumettes, Fregola Sarda 

 

Mini-Desserts 

Windbeutel, Schokoladenmouse, Griesflamerie  

5 

 

 

LUNCH MENU VARIATIONEN 
– Maultaschen vom Grill mit Bärlauch-Rahmsauce.  31 

– Falafel mit Frühlingssalat und Sauerrahmdip.  33 

– Trio Züri Wurst vom Grill mit Frühlingsgemüse, Bratkartoffeln und Senf.  32 

– Rinds Spiessli, Chimi Churri Sauce, Gemüse, Kartoffelstampf.      32 

– Semmelknödel mit buntem Gemüseragout.  30 

   

   

NORMAN’S LUNCH SPECIAL 
Halloumi mit Kräuteröl, getrockneten Tomaten, Ruccola auf grilliertem Baguette, Coleslaw 25 

Dazu Pommes Allumettes  6 

   
Pulled-Pork mit Spicy Chef Sauce, Sauerrahm auf grilliertem Baguette, Coleslaw 25 

Dazu Pommes Allumettes  6 

   

   

 

 

 


